Vores menu tilbyder
fem delikate sma serveringer, praesenteret samlet som
deleretter, der er designet til at vaekke dine smagsleg.
Efter disse sma serveringer kan du veelge din hovedet ret fra
vores udvalg of starre retter, som fuldender din spiseoplevelse.

Alle 5 sma retter og en valgfri sterre ret 299,
menuen skal vaelges of hele bordet og deles family-style

Dnsker | at vaelge retter a la carte, anbefaler vi minimum 3
smd refter og en starre pr. person.

Sma retter Storre retter

Bred og smer 20,- Rosastegt kalvecuvette, gulerodspurg,

glacerede leg, palmekélsflager.
Stracciatella med radicchio, ristede pinjekerner Hertil redvin-portvinssauce 195,-
og balsamicoeddike 89-

Bagt sejfilet med kapers-urtesalsa, ristede banner,
Grgnne asparges med pocheret aeg, hylde- pak choi og ponzu-sylt. Hertil smegrmonteret
blomsthollandaise og sprede kikaerter 99,- skaldyrsauce 180,-

Hiertesalat, héndpillede rejer med citron, nedder ~ Svamperisotto med perlebyg, buket of
hvidlagsmayo og spredt 89- broccolini, palmekél og asparges. Serveres med
romescosauce, parmesanskél og srteskud. 175,
Spradt fritreret kylling med chili mayo 75,-
Tilbeher: Dagens kartoffel: 30,- Dagens salat: 30,

Dessert
Teerte med passionsfrugt-panna cotta, friske hindbaer og braendt hvid chokolade. 75,-
Affogato (Espresso og vanilieis) 49-
Hjaltes Chokoladetrefler (3 stk) 39-
Flat white / Cappuccino / dbl. Espresso 39,

Bar snacks / Cocktails
Oliven 35,- Regede mandler 45,- Cocktail 85;-
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Information om indhold af allergene ingredienser i vores retter kan fés ved henvendelse til personale




