
Små retter

Brød med pisket smør 20,-

Stracciatella med marinerede tomater 
og urter 89,-

Blomkålstærte med Vesterhavsost 
og trøffel 95,-

Lyngrillet tun med brunet smør, soja og shiso 
105,-

Sprød kylling med asiatisk marinade og syltet 
grønt 80,-

Større retter

Rosastegt kalvecuvette, gulerodspuré, 
glacerede løg, palmekålsflager. 
Hertil rødvin-portvinssauce 195,-

Bagt sejfilet med kapers-urtesalsa, ristede bønner, 
pak choi og ponzu-sylt. Hertil smørmonteret 
skaldyrsauce 185,-

Svamperisotto med perlebyg, buket af broccolini, 
palmekål og porre. Serveres med romescosauce, 
parmesanskål og ærteskud. 175,-

Tilbehør: Dagens kartoffel: 30,- Dagens salat: 30,-

Dessert
Chokoladekage med skovbærmousse, nøddecrumble og friske bær. 65,- 

Affogato (Espresso og hjemmelavet vaniljeis) 49,-
Hjaltes Chokoladetrøfler (3 stk) 39,- 

Flat white / Cappuccino / dbl. Espresso 39,-

Dansk Menu
Vores menu tilbyder 

fem delikate små serveringer, præsenteret samlet som 
deleretter, der er designet til at vække dine smagsløg. 

Efter disse små serveringer kan du vælge din større ret.

Alle 5 små retter og en valgfri større ret 329,-
 

menuen skal vælges af hele bordet og deles family-style
Selskaber på 6 personer eller over skal vælge menu

Ønsker I at vælge retter à la carte, anbefaler vi minimum én 
lille og én større ret pr. person. 

Alternativt kan kartofler tilvælges. 
 

Bar snacks / Cocktails 
Oliven 35,- Røgede mandler 45,- Cocktail 85,-

Information om indhold af allergene ingredienser i vores retter kan fås ved henvendelse til personale


